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Adesso che il mondo inizia a comprendere l’immenso potenziale 
nutrizionale dei prodotti ittici, il Perù si trova in una posizione ideale, 
in quanto è in grado di proporsi come paese con una grande tradizione 
peschereccia, un’importante esperienza commerciale e risorse ittiche di 
qualità, lavorate nel rispetto degli standard sanitari internazionali più 
severi. Tutto questo ci permette di offrire prodotti molto apprezzati sui 
principali mercati internazionali.

Now that the world has come to realize the enormous nutritional potential 
of marine products, Peru finds itself in an exceptional position to deliver 
its interesting value proposition as a country with a long-dated fishing 
culture, business experience and high-end resources processed up to the 
strictest health and sanitary international standards. All this allows us 
to offer products that are appreciated in the main international markets.



La nostra tradizione peschereccia risale agli 
albori della cultura peruviana, ossia a più di 
cinquemila anni fa. Da allora i prodotti ittici 
hanno sempre costituito una componente 
fondamentale della dieta degli abitanti del 
paese; grazie alle particolari condizioni 
climatiche – un dono della natura che 
abbiamo potuto sfruttare – il Perù gode di 
risorse ittiche abbondanti non solo a livello 
di quantità, ma anche di varietà.

Ciò è dovuto in gran parte al fatto che 
l’oceano Pacifico che bagna le nostre 
coste è percorso da due diverse correnti 
marine: al centro e al sud circola la corrente 
fredda di Humboldt, che offre  al Perù le 
condizioni ideali per avere uno dei mari 
più produttivi del pianeta, rendendolo il 
maggior produttore mondiale di acciughe, 
mentre al nord scorre quella tropicale di 
El Niño, che crea le condizioni ideali per 
la vita di specie molto apprezzate, tipiche 
delle acque peruviane.

Grazie a una gestione moderna e 
responsabile delle zone di pesca, il Perù 
offre cibo e materie prime per l’industria 
globale attraverso un’attività sostenibile 
che preserva e protegge il frutto dei suoi 
mari.

Our fishing tradition dates back to the 
dawn of civilization in what is now Peru, 
more than five thousand years ago. Ever 
since, the fruits of the sea have been 
a fundamental part of the diet of the 
country’s peoples. Exceptional climate, a 
gift of nature that we have been able to 
take advantage of, has given Peru fishing 
resources that are not only abundant but 
of extraordinary variety. 

To a large extent, Peru’s marine wealth 
results from the fact that two different 
Pacific Ocean marine currents bathe its 
coasts. The cold Humboldt Current runs 
northbound along the south and central 
coast and creates ideal conditions for Peru 
to have one of the most productive seas on 
the planet, making it the largest producer 
of anchovy worldwide. Meanwhile, the 
southbound warm tropical current of 
El Niño, that bathes the north coast, 
creates conditions for the reproduction of 
diverse and highly valued species that are 
endemic to the Peruvian sea. 

Modern and responsible fisheries 
management allows Peru to offer food and 
supplies for the global industry through a 
sustainable activity that preserves and 
protects the fruit of its seas.

LA TRADIZIONE PESCHERECCIA
A FISHING TRADITION
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Blessed for the abundance and variety of 
marine capture and continental species, 
both native and introduced, Peru is 
positioned worldwide as a major trading 
partner and global supplier of fishery 
products. Many among the abundant 
marine and continental fish species 
available in Peru are major sources of 
omega 3 (EPA and DHA) and essential 
amino acids. In addition, they are an 
important source of proteins, vitamins 
A, B, D and E, and contain high doses of 
minerals. These extraordinary properties 
contribute to improve people’s health, and 
life style and quality.

The PERUVIAN SEAFOOD PRODUCTS 
CATALOG provides information regarding 
the Peruvian main commercial species and 
seafood products for export. Our purpose 
is to let importers and potential buyers of 
seafood products to get acquainted with the 
Peruvian products: fresh, frozen, canned, 
cured, cooked, breaded, etc. Likewise, it 
provides essential information for buyers 
and consumers to associate the product 
with its origin: Peru, therefore encouraging 
the increase of commercial exchange with 
its main strategic trade partners as well as 
to open routes to new markets.

Il Perù è uno dei principali paesi al mondo 
per quanto riguarda l’attività di cattura in 
mare e offre una grande varietà di specie 
marine e continentali, sia autoctone che 
introdotte dall’uomo, il che ha permesso 
al paese di posizionarsi tra i maggiori 
partner commerciali e fornitori mondiali 
di prodotti ittici. Molte specie contengono 
grandi quantità di omega 3 (EPA e DHA) e 
amminoacidi essenziali, oltre a costituire 
una fonte importante di proteine, vitamine 
A, B, D ed E, e di minerali. Queste sostanze 
nutritive sono benefiche per la salute e 
contribuiscono a migliorare la qualità della 
vita delle persone.  

Il CATALOGO DEI PRODOTTI ITTICI 
ESPORTABILI che state leggendo presenta 
le principali specie commerciali peruviane e 
descrive i prodotti lavorati a base di queste 
ultime. L’obiettivo della pubblicazione è 
far conoscere agli importatori attuali e ai 
potenziali importatori futuri di prodotti 
ittici la produzione del Perù e le sue 
esportazioni nel settore. Il nostro augurio è 
che compratori e consumatori associno tali 
prodotti con il loro paese d’origine, il Perù, 
incoraggiando in questo modo lo sviluppo 
degli scambi commerciali con i principali 
partner strategici e aprendo la strada a 
nuovi mercati.

VARIETÀ E QUALITÀ
VARIETY AND QUALITY
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PERCHÉ IL PERÙ?
WHY PERU?  

Pesca e acquacoltura sostenibili
La legislazione e le modalità di gestione 
ambientale della pesca sono conformi alla 
normativa internazionale e garantiscono 
una raccolta e un allevamento rispettosi 
dell’ambiente, con un’attenzione particolare alla 
gestione sostenibile.

Sicurezza alimentare
Le autorità sanitarie ufficiali dello stato 
peruviano monitorano e garantiscono 
le condizioni igienico-sanitarie 
dell’allevamento, della raccolta e della 
trasformazione di tutte le risorse ittiche. La 
vicinanza degli impianti di trasformazione 
assicura la freschezza dei prodotti offerti.

Qualità e tecnologia
Il Perù ha attuato significative 
migliorie tecnologiche nel settore della 
trasformazione dei prodotti surgelati, in 
scatola e preparati, per conservare la qualità 
originale delle specie ittiche, collocando i 
prodotti sui mercati più esigenti del mondo.

Diversità
Il Perù è uno dei principali paesi al mondo 
per quanto riguarda l’attività di cattura in 
mare e offre una grande varietà di specie 
marine e continentali, sia autoctone che 
introdotte dall’uomo, il che gli ha permesso 
di posizionarsi tra i maggiori partner 
commerciali e fornitori mondiali di prodotti 
ittici.

Sustainable fishing and aquaculture
The fishing and environmental regulations 
are in compliance with international 
standards which ensure a friendly extraction 
and farming with the environment, as well 
with a sustainable management approach.

Food safety and health
The official sanitary authority of the 
Peruvian Government  monitors the 
hygienic conditions in the farming, 
extraction and processing steps of all 
products to assure the sanitary quality. 
The processing plants’ proximity the 
freshness of the seafood offered.

Quality and technology
Peru is implementing significant 
improvements in frozen, canned and 
cured technology to preserve the original 
quality  of the resources, and to fulfill the 
requirements of the most sophisticated 
markets all over the world.

Variety
We are one of the leading countries in 
sea catch and offer a variety of marine 
and continental species, both native 
and introduced, thus allowing ourselves 
to favorably position as a global trade 
partner and supplier of  seafood products.

Il Perù offre una varietà di prodotti sani e di qualità che derivano da un’attività di pesca 
responsabile in grado di soddisfare le richieste e le preferenze dei consumatori.

We offer a variety of healthy, high quality products, which come from responsible fishing 
and aquaculture that fulfill the needs and preferences of consumers.
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Pesce / Fish

Prodo�i 
freschi

Fresh products
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Moro 
oceanico
Seabass

Dissostichus eleginoides

Origine / Origin
Pescato / Sea catch 

Altri nomi / Other names 

Bacalao de profundidad
Seabass 
Patagonian toothfish
Merluza negra / Black hake
Mero
Tandnofing
Legine austral

Distribuzione geografica /
Geographical distribution
Piura (Parachique) - Tacna (Morro Sama)

Prodotti / Products
Fresco - refrigerato / Fresh - refrigerated
• HG. Senza testa ed eviscerato. In tagli 
a peso, in buste di polietilene collocate 
dentro scatole impermeabili.
   HG. Size-graded per pound, in transparent       
  poly bags inside waterproof boxes.

Pesce / Fish

Prodotti freschi
Fresh products



Gen

Lug

Feb Mar Apr

O�

Mag Giu

Disponibilità
Availability
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Productos frescos
Fresh products

Prodotti / Products
Fresco - refrigerato / Fresh - refrigerated
• • Filetti con pelle, senza lische, suddivisi per 
dimensioni, in scatoloni di cartone.
  Fillets, with skin on, boneless, size-graded, in  
  master carton boxes.

Proprietà / Compound           Valore medio / Average (%)

Tilapia
Tilapia

Oreochromis sp.

Pesce / Fish

Origine / Origin
Allevato / Aquaculture 

Specie / Species
Oreochromis niloticus: Tilapia del Nilo, Tilapia gris
Oreochromis aureus: Tilapia azul
Tilapia rendalli: Tilapia
Tilapia roja (ibrido) / tilapia del Mozambico (ibrido)

Distribuzione geografica /
Geographical distribution
Allevata in stagni costieri e in Amazzonia.
Farmed in ponds on the coast and in the Amazon 
rainforest.

Composizione chimica e valori nutrizionali
Chemical and nutritional composition

Umidità / Moisture 78

Grassi / Fat 1.7

Proteine / Protein 20

Sali minerali / Ash 0.9
Calorie / Calories (100 g) 96



Disponibilità
Availability

Gen

Lug

Apr

O�

Mag Giu
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Prodo�i 
lavorati

Processed products

Pesce / Fish · Cefalopodi / Cephalopods ·
Molluschi / Molluscs · Crostacei  / Crustaceans ·

Altri / Others
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Prodotti lavorati
Processed products 

Proprietà / Compound             Valore medio  / Average (%)

Engraulis ringens

Pesce / Fish

Origine / Origin
Captura  / Sea catch 

Altri nomi / Other names
Anchoveta peruana / Peruvian anchovy
Sardinilla
Anchois chuchuelo
Katakuchi iwashi

Distribuzione geografica /
Geographical distribution
Piura (Punta Aguja) - Tacna

Composizione chimica e valori nutrizionali
Chemical and nutritional composition

Umidità / Moisture 70.8

Grassi / Fat 8.2

Proteine / Protein 19.1

Sali minerali / Ash 1.2
Calorie / Calories (100 g) 185

Prodotti / Products
Surgelato / Frozen
• Intero / HG (senza testa ed eviscerato) / HGT 
(senza testa, eviscerato e senza coda) in blocchi 
o IQF (surgelato individualmente).
   Whole round / HG / HGT, blocks or IQF.
• Surimi / Surimi-base.

Inscatolato / Canned
• HGT in olio vegetale, olio di girasole, olio 
d’oliva, acqua e sale, salsa di pomodoro o salse 
speciali. In scatolette di tipo RR 90, 1/4 club, 5.5 
oz (affumicato), 7 oz, 1 lb tall, RO 500, RO 1000.
  HGT in vegetable oil, sunflower oil, olive oil, brine,       
  tomato sauce or special sauces. Cans of RR 90,
  1/4 club, 5.5 oz (jitney), 7 oz, 1 lb tall, RO 500,
  RO 1000.
• Sminuzzato in olio vegetale o in acqua e sale, 
in scatolette di tipo 1/2 lb tuna o 1 lb tall.
  Grated (grinded) in vegetable oil or brine, cans 1/2 lb 
  tuna x or 1 lb tall.

Marinato / Marinated
• Filetti e acciughe arrotolate marinate in 
olio (tipo alici) in vasetti di vetro o vaschette 
termosaldate.
   White marinated (fillets and rolls) in oil, in glass 
   jars or styrofoam. 

Acciughe / Anchovies
Semiconserve / Preserves
• Filetti in olio vegetale o di oliva. In scatolette 
di latta o alluminio (octavillo, bauletto, RO 500, 
RO 1000) o vasetti di vetro.
   Fillets in vegetable or olive oil. In different tin cans 
  (“octavillo”, “bauletto”, RO 500, RO 1000) or glass jars.

Sfuse sotto sale / Cured in bulk
• Filetti salati / conservati sotto sale in bidoni 
di plastica o in buste sottovuoto.
   Fillets salted / matured, in plastic barrels or poly   
  bags vacuum packed.

Acciuga
Anchovy



Disponibilità
Availability

Gen Apr Mag Giu

Lug O�
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Prodotti lavorati
Processed products 

Ophichthus remiger

Pesce / Fish

Origine / Origin
Pescato  / Sea catch 

Altri nomi / Other names
Anguila
Peruvian eel
Common snake eel
Tieso común
Anago

Distribuzione geografica /
Geographical distribution
Tumbes - Piura

Composizione chimica e valori nutrizionali
Chemical and nutritional composition

Calorie  / Calories 218

Grassi / Fat 18

Proteine / Protein 14

Anguilla
Eel

Prodotti / Products
Surgelato / Frozen
• Filetti con o senza pelle, crudo o affumicato, 
senza lische. Blocchi, interfogliato o IQF / IWP 
(confezionato e imballato singolarmente). 
Misure (in cm): 30-35, 36-40, 41-45, 46-50, 
51-55, 56-60, 61+.
   Skin on or skinless fillets, raw or smoked,    
  boneless. Blocks, interleaved or IQF/ IWP. 
  Size (in cm) 30-35, 36-40, 41-45, 46-50,
  51-55, 56-60, 61-up.

Proprietà / Compound            Valore medio / Per 100g.



Disponibilità
Availability

Gen Apr Mag Giu

Lug O�
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Prodotti lavorati
Processed products 

Thunnus albacares
Thunnus obesus

Pesce / Fish

Origine / Origin
Pescato  / Sea catch 

Specie / Species
Thunnus albacares: Tonno a pinne gialle, Atún de aleta 
amarilla, Rabil, Yellowfin tuna.
Thunnus obesus: Tonno obeso, Atún de ojo grande, 
Patudo, Bigeye tuna.
Katsuwonus pelamis: Tonnetto striato, Barrilete, 
Listado, Skipjack tuna. 
Auxis thazard: Biso, Tombarello, Melva, Botellita, Bullet 
tuna.

Distribuzione geografica /
Geographical distribution
Tumbes - Tacna

Composizione chimica e valori nutrizionali
Chemical and nutritional composition

Umidità / Moisture

Grassi / Fat

Proteine / Protein

Sali minerali / Ash
Calorie / Calories (100 g)

70.4

4.6

23.3

1.6
175

65.3

9.9

22.9

1.9
223

Prodotti / Products
Fresco - refrigerato / Fresh - refrigerated
• Intero eviscerato con o senza testa.
  Whole/round, eviscerated, with / without head.
• Filetti con pelle, tranci avvolti in pellicola di 
plastica.
   Fillets, skin on, individually poly wrapped.

Surgelato / Frozen
• Tranci cotti IQF, confezionati sotto vuoto.
  Pre-cooked loins IQF, vacuum pack (IVP).
• Tranci IQF, IWP / Slices IQF, IWP.
• H+G IQF. / H+G, IQF.
• Intero eviscerato con o senza testa, IQF
  Whole eviscerated, with / without head, IQF.

Inscatolato (Tonno / Tonnetto / Tombarello) / 
Canned (Yellowfin Tuna / Skipjack / Bullet Tuna)
• Solid pack in olio vegetale, olio di girasole, 
olio d’oliva, acqua e sale, in scatolette di tipo 1/2 
lb tuna.
  Solid pack in vegetable oil, sunflower oil, olive oil or
  brine, cans ½ tuna.
• Filetti in olio vegetale, olio di girasole, olio di 
oliva o in acqua e sale. In scatolette di tipo 1/2 
lb tuna, 1/4 club, RO 1000.
  brine, cans ½ tuna; ¼ club; RO 1000.
• Tranci in olio d’oliva, olio vegetale e 
peperoncino piquillo, in vasetti di vetro.
  Loins in olive oil, vegetable oil with piquillo pepper,
  glass jars.
• Pezzetti in olio vegetale, olio di girasole o in 
acqua e sale, in scatolette di tipo 1/2 lb tuna.
  Chunk / flakes in vegetable oil, sunflower oil or
  brine, cans ½ lb tuna. 

Tonno
Tuna

Euthynnus pelamis
Auxis thazard

Valore medio 
   Average (%) 

Proprietà
       Compound 

In scatola
  Canned



Disponibilità
Availability

Gen Apr Mag Giu

Lug O�
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Prodotti lavorati
Processed products 

Umidità / Moisture

Grassi / Fat

Proteine / Protein

Sali minerali / Ash
Calorie / Calories (100 g)

73.8

4.9

19.5

1.2
157

62.1

14.0

24.8

1.2

272

Prodotti / Products
Surgelato / Frozen
• Filetti con pelle senza lische, interfogliato o in 
blocchi, in buste di plastica e scatoloni da 30 kg.
  Fillets, skin on, boneless, interleaved or in blocks,
  in poly bag and master carton of 30 kg.
• HG/HGT, in blocchi, in buste di plastica da 10 
kg e scatoloni da 30 kg.
  HG/HGT, blocks of 10 kg in poly bag and master
  carton of 30 kg.
• Intero, suddiviso in base al peso (200/400, 
300/500, 500/700 g), in blocchi, in buste di 
plastica e scatoloni da 10 a 30 kg.
  Whole/round, classified by weight (200/400,
  300/500, 500/700 g), blocks, in poly bag and
  master carton of 10 kg to 30 kg.

In scatola / Canned
• Filetti senza pelle e lisca, in olio vegetale, 
di oliva o di girasole, o in salse speciali. In 
scatolette di tipo 1/4 club, 1/2 lb, RO 1000.
  Fillets, skinless, boneless, in vegetable oil, olive oil,
  sunflower oil, or special sauces. Cans ¼ club, ½ lb, 
  RO 1000.
• HGT in acqua e sale, in salsa di pomodoro o in 
olio vegetale. In scatolette di tipo 1 lb tall.
  HGT in tomato sauce, brine or vegetable oil.
  Cans 1 lb tall. 

Sgombro
Chub mackerel

Fresco
       Fresh 

Valore medio (%) / Average (%) 

Proprietà
       Compound 

In scatola  
Canned

Scomber japonicus

Pesce / Fish

Origine / Origin
Pescato  / Sea catch 

Altri nomi / Other names
Caballa
Chub mackerel
Pacific mackerel 
Estornino
Cavalinha 
Sgombro cavallo 

Distribuzione geografica /
Geographical distribution
Tumbes - Tacna

Composizione chimica e valori nutrizionali
Chemical and nutritional composition

Cavala
Macarela
Maquereau
Scomber
Saba



Disponibilità
Availability

Gen Apr Mag Giu

Lug O�
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Prodotti lavorati
Processed products 

Umidità / Moisture

Grassi / Fat

Proteine / Protein

Sali minerali / Ash
Caloríe / Calories (100 g)

75

4.0

19.7

1.2

149

67.0

3.8

23.2

3.5

167

Prodotti / Products
Surgelato / Frozen
• HG/HGT, in blocchi, in buste di plastica da 10 
kg e scatoloni da 30 kg.
  HG/HGT, blocks of 10 kg in poly bag and master
  carton of 30 kg.
• Intero, suddiviso in base al peso (200/300 g, 
300/500 g), in blocchi, in buste di plastica da 10 
kg e scatoloni da 10 a 30 kg.
  Whole/round, classified by weight (200/300,
  300/500 g), in blocks of 10 kg in plastic bag and
  master carton of 10 to 30 kg.

In scatola / Canned
• Sminuzzato in olio vegetale o in acqua e sale, 
in scatolette di tipo 1/2 lb o 1 lb tall.
  Grated (grinded) in vegetable oil or brine, 
  1/2 lb or 1 lb tall.
• HGT in acqua e sale, in salsa di pomodoro o in 
olio vegetale. In scatolette di tipo 1 lb tall.
  HGT in brine, tomato sauce or vegetable oil;
  cans 1 lb tall.

Sugarello
Jack mackerel

Fresco
       Fresh 

Valore medio (%) / Average (%) 

Proprietà
       Compound 

In scatola  
Canned

Trachurus picturatus murphyi

Pesce / Fish

Origine / Origin
Pescato  / Sea catch 

Altri nomi / Other names
Jurel
Horse mackerel
Chicharro
Suro
Chinchard
Chiri-maaji

Distribuzione geografica /
Geographical distribution
Tumbes - Tacna

Composizione chimica e valori nutrizionali
Chemical and nutritional composition



Disponibilità
Availability

Gen Apr Mag Giu

Lug O�
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Prodotti lavorati
Processed products 

Umidità / Moisture

Grassi / Fat

Proteine / Protein

Sali minerali / Ash
Calorie / Calories (100 g)

82.4

0.5

15.8

1.2

94

9.2

5.3

73.8

11.7

467

Prodotti / Products
Surgelato / Frozen
• Filetti senza pelle, con poche lische o senza, 
in blocchi da 7,5 kg in scatole di cartone 
paraffinato e scatoloni da 4 x 7,5 kg (16,5 lb).
  Fillets skinless, PBI / PBO, blocks in liners of 7.5 kg
  and master carton of 4 x 7.5 kg (16.5 lb).
• Filetti senza pelle, con poche lische o senza, 
interfogliati, in buste di plastica e scatoloni da 4 
x 7 kg. 
  PBI / PBO, interleaved (shatterpack),
  in poly bag and master carton of 4 x 7 kg.
• Filetti senza pelle, con poche lische, IQF, in 
buste di plastica da 1 kg e scatoloni da 10 kg.
  Fillets skinless, PBI / PBO, I.Q.F., in poly bag of   
  and master carton of 10 x 1 kg.
• Porzioni senza pelle e lische in confezioni di 
plastica (per la vendita al dettaglio).
  Tablets (portions), skinless, boneless, in plastic
  pack (for retailing).
• Macinato, blocchi in buste di plastica e 
scatoloni da 4 x 7 kg.
  Minced, blocks in poly bags and master carton
  of 4 x 7.5 kg (16.5 lb).
• HG/HGT, in blocchi, interfogliato o IQF.
  HG / HGT, blocks, interleaved or IQF.
• Surimi. / Surimi-base.
• A pezzetti / Bits and pieces, unusable for 
portioning, blocks of 4 x 7.5 kg (16.5 lb).

Merluzzo
South Pacific hake

Fresco
       Fresh 

Valore medio (%)/ Average (%) 

Proprietà
       Compound 

In scatola
  Canned

Merluccius gayi peruanus

Pesce / Fish

Origine / Origin
Pescato  / Sea catch 

Altri nomi / Other names
Merluza
Whiting
Merlu
Nasello
Merluzzo

Distribuzione geografica /
Geographical distribution
Tumbes - Áncash (Huarmey)

Composizione chimica e valori nutrizional
Chemical and nutritional composition



Disponibilità
Availability

Gen Apr Mag Giu

Lug O�
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Prodotti lavorati
Processed products 

Pesce re del 
Pacifico
Silver smelt

Odontesthes regia regia

Pesce / Fish

Origine / Origin
Pescato  / Sea catch 

Altri nomi / Other names
Argentina
Pejerrey
Silverside smelt
Kisu
Sayori
Peixe rei

Distribuzione geografica /
Geographical distribution
Piura (Punta Aguja) - Tacna

Composizione chimica e valori nutrizionali
Chemical and nutritional composition
Proprietà  / Compound            Valore medio (%) / Average (%)

Calorie / Calories 76.5

Grassi / Fat 2.4

Proteine / Protein 19.6

Sali minerali / Ash 1.4

Calorie / Calories (100 g) 133

Prodotti / Products
Surgelato / Frozen
• Filetti, taglio a farfalla, senza testa, eviscerato, 
IQF o interfogliato.
  Fillets, butterfly cut, head off and guts off. IQF 
  or interleaved.
• HG /HGT, in blocchi, IQF o interfogliato.
  HG / HGT, in block, IQF or interleaved.
• Intero eviscerato in panetto o surgelato 
individualmente.
  Whole round, eviscerated, in block or IQF

Marinato / Marinated
• Filetti distesi e filetti arrotolati marinati in olio, 
in vasetti di vetro o vaschette termosaldate.
  Marinated fillets / rolls in oil, in glass jars 
  or styrofoam.



Disponibilità
Availability
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Prodotti lavorati
Processed products 

Lampuga
Mahi-mahi

Coryphaena hippurus

Pesce / Fish

Origine / Origin
Pescato  / Sea catch 

Altri nomi / Other names
Perico
Dorado
Dorado do mer 
Lampuga 

Distribuzione geografica /
Geographical distribution
Tumbes - Tacna

Composizione chimica e valori nutrizionali
Chemical and nutritional composition

Proprietà  / Compound           Valore medio (%) / Average (%)

Calorie / Calories 76.5

Grassi / Fat 0.4

Proteine / Protein 20.5

Sali Minerali / Ash 1.2

Calorie / Calories (100 g) 120

Prodotti / Products
Fresco - refrigerato / Fresh - refrigerated 
• Intero eviscerato, senza branchie, con testa 
(GG) o senza testa (HGT).
  Whole, GG (gilled and gutted), with or without head.
  (GG or HGT)

Surgelato / Frozen
• Filetti con o senza pelle, con o senza lische, in 
blocchi, IWP, IVP, IQF o interfogliato, in pezzi da 
1/2, 2/3, 3/5, 5/7 e 7+ lb.
  Skin on or skinless fillets, with bone or boneless,
  (also deep skinned), in block, IWP, IVP, IQF, or
  interleaved, size grading: ½, 2/3, 3/5, 5/7,
  7/up lb / pc.
• Medaglioni (tranci) con pelle, IQF.
   Medallions (steaks) skin on, IQF.
• Porzioni con o senza pelle, a peso (grammi o 
once al pezzo); IQF, IWP, IVP (sottovuoto).
  Portions with skin on / skinless, graded by grams or
  ounces, IQF, IWP, IVP (vacuum packed).
• Intero eviscerato e senza branchie, con testa 
(GG) o senza (HGT), IQF / IWP, a peso (kg al 
pezzo).
  Whole, gilled and gutted, head on (GG) or headless
  (HGT), IQF / IWP, classified in pc/kg.
• Tranci, in blocchi, IWP, IQF.
  Loins, in blocks, IWP, IQF.
• Frecce, IQF, a peso (once o libbre al pezzo).
  Fletches, IQF, graded by ounces or pounds per piece.

Dolphinfish
Coryphène
Goldmakrele



Disponibilità
Availability
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Prodotti lavorati
Processed products 

Arapaima
Paiche

Arapaima gigas

Pesce / Fish

Origine / Origin
Allevato  / Aquaculture 

Altri nomi / Other names
Pirarucu
Arapaima 

Distribuzione geografica /
Geographical distribution
Allevato in stagni nella foresta pluviale amazzonica. / 
Farmed in ponds in the Amazon rainforest.

Composizione chimica e valori nutrizional
Chemical and nutritional composition

Proprietà / Compound            Valore medio (%) / Average (%)

Umidità / Moisture 77.9

Grassi / Fat 1.1

Proteind / Protein 19.9

Sali minerali / Ash 1.1

Prodotti / Products
Surgelato / Frozen
• Filetto senza pelle e senza lische, IQF / IWP. 
In pezzi da 4,4 a 6,6 lb e da 3 a 3,5 piedi. 
Scatolone da 22 lb.
  Fillets skinless, boneless, IQF / IWP. From 4.4 to
  6.6 lb per piece and 3 to 3.5 feet per piece. 
  Master carton of 22 lb.



Disponibilità
Availability
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Prodotti lavorati
Processed products 

Pesce / Fish

Trota 
iridea
Rainbow trout

Oncorhynchus mykiss

Origine / Origin
Allevato  / Aquaculture 

Altri nomi / Other names
Trota arcobaleno  
Trota salmonata
Trucha arco iris
Rainbow trout

Distribuzione geografica /
Geographical distribution
Allevato nella regione delle Ande 
Farmed in the Andean region

Composizione chimica e valori nutrizionali
Chemical and nutritional composition

Umidità / Moisture

Grassi / Fat

Proteine / Protein

Sali minerali / Ash
Calorie / Calories (100 g)

75.8

3.1

19.5

1.2

139

66.8

9.0

21.5

1.2

213

Fresco
       Fresh 

Valore medio (%) / Average (%) 

Proprietà
       Compound 

Conservato  
Canned

Truta
Freshwater trout
Nijimasu

Prodotti / Products
Fresco - refrigerato / Fresh - refrigerated
• Intero eviscerato con o senza testa.
  Whole/round, eviscerated, with / without head.
• Filetti da 120/150, 150/200 g in scatole e 
scatoloni.
  Fillets of 120/150, 150/200 g, in cartons and
  master carton.
• Disliscato, taglio a farfalla, a peso: 220 / 240 / 
260 g al pezzo, in scatole e scatoloni.
  Butterfly cut, boneless, head on, graded: 220/240,
  240/260 g/pc, in cartons and master carton.
• Intero, eviscerato, in tagli da 170/200, 
200/230, 230/260 g al pezzo in busta di 
polietilene, in scatole e scatoloni.
  Whole, eviscerated, graded: 170/200, 200/230,
  230/260 g/pc, in cartons and master box.

Surgelato / Frozen
• Filetti senza pelle, senza lische, IQF 
sottovuoto o interfogliati, in pezzi da 120/150, 
150/200 g in scatole e scatoloni.
  Fillets skinless, boneless, IQF, vacuum pack or inter
  leaved, graded: 120/150, 150/200 g, in cartons and
  master box.
• Disliscato, taglio a farfalla, IQF sottovuoto o 
interfogliato, in tagli da 220 / 240 / 260 g al 
pezzo, in scatole e scatoloni.
  Butterfly cut, boneless, head on, IQF and vacuum
  packed or interleaved, graded: 220/240, 240/260 g/
  pc in cartons and master carton.
• Intero, eviscerato, in tagli da 170/200, 
200/230, 230/260 g in busta di polietilene, in 
scatole e scatoloni.
• Whole, GG, IQF, graded 170/200, 200/230, 
  230/260 g in cartons and master box.
• Filetti affumicati a freddo, pronti da servire, 
in pezzi da 200/300 g confezionati sottovuoto.
  Cold smoked fillets, boneless, pre-sliced, ready to
  serve, 200/300 g/pc, vacuum packed.
• Filetti affumicati a caldo, pronti da servire, in 
pezzi da 200/300 g confezionati sottovuoto.
  Hot smoked fillets, boneless, skinned 100/200 g / pc,
  ready to serve; vacuum packed.

In scatola / Canned
• Filetti, medaglioni o sminuzzato in olio 
vegetale o in salamoia, in scatolette di tipo 1/2 
lb.
   Fillets, medallions or grated (grinded) in vegetable
  oil or brine, ½ lb tuna.



Disponibilità
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Prodotti lavorati
Processed products 

Calamaro
Loligo squid

Loligo gahi

Dorytheutis gahi

Cefalopode  / Cephalopods

Origine / Origin
Pescato / Sea catch 

Altri nomi / Other names
Calamar
Loligo Squid
Calamar común 
Squid
Calmar
Lula

Distribuzione geografica /
Geographical distribution
Tumbes - Tacna

Composizione chimica e valori nutrizionali
Chemical and nutritional composition

Proprietà  / Compound           Valore medio (%) / Average (%)

Umidità / Moisture 81.3

Grassi / Fat 1.0

Proteine / Protein 15.2

Sali minerali / Ash 1.4

Calorie / Calories (100 g) 81.3

Prodotti / Products
Surgelato / Frozen
• Anelli IQF da ½ a ¾ di pollice.
  IQF rings, graded ½” to ¾” wide.
• Tubi puliti e suddivisi in base alla grandezza 
(centimetri o pollici), spellati, interfogliati o in 
blocchi. Tagli da 10-15, 15-20, 20-25, 25+ cm.
  Clean tubes, skinless, wingless, graded by length
  of tube (inch or cm), interleaved or blocks. 
  Sizes (in cm) 10-15, 15-20, 20-25, 25-up.
• Tubi e tentacoli; tubi puliti con tentacoli, 
suddivisi in base alla grandezza.
  Tubes and tents (T&T), skinless, wingless,
  size graded.
• Tubi ripieni (calamaretti), IQF.
  Stuffed tubes, IQF.
• Interi, suddivisi in base alla grandezza 
(centimetri o pollici), blocchi in buste di plastica 
e scatoloni. Tagli da 10-15, 15-20, 20-25, 25+ 
cm.
  Whole / round, size graded (inch or cm), blocks in
  poly bags and master carton. Sizes (in cm) 10-15,
  15-20, 20-25, 25-up.

Calamar loligo
Encornet
Yari ika



Disponibilità
Availability
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Prodotti lavorati
Processed products 

Calamaro 
gigante
Giant squid
Dosidicus gigas
Cefalopode / Cephalopods

Origine / Origin
Pescato / Sea catch 

Altri nomi / Other names
Pota
Potón 
Jibia gigante 
Encornet géant 

Distribuzione geografica /
Geographical distribution
Tumbes - Tacna

Composizione chimica e valori nutrizionali
Chemical and nutritional composition
Proprietà  / Compound            Valore medio (%) / Average (%)

Umidità / Moisture 81.1

Grassi / Fat 1.1

Proteine / Protein 16.0

Sali minerali / Ash 1.7

Calorie / Calories (100 g) 101

Calamar gigante
Jumbo flying squid
Aka ika

Prodotti / Products
Surgelato / Frozen
• Tubi puliti, senza pelle, senza alette, punta 
tagliata, interfogliati, di grandezza variabile. In 
blocchi, IQF o interfogliato.
  Clean tubes, skinless, tip cut, interleaved, graded. In
  block, IQF o interleaved.

• Filetti / Mantelli, crudi o cotti, punta tagliata, 
senza pelle, interfogliato o in blocchi, tagli e 
dimensioni variabili.
  Fillets, raw or boiled, skinless, tip cut,
  interleaved or block, variable cuts and sizes.
• Filetti precotti, anche essiccati, senza pelle, 
interfogliato o in blocchi, dimensioni variabili.
  Pre-cooked or dried fillets (daruma type), skinless,
  interleaved or block, variable size.
• Anelli, impanati o no, diametro da 3,6 a 6,9 
cm, 8-13 mm di spessore, in blocchi o QF.
  IQF rings, breaded or unbreaded, 3.6 – 6.9 cm
  diameter, 8 – 13 mm thickness, in block or IQF.
• Bistecche ammorbidite o no, interfogliate o 
IQF.
  Steaks, tenderized or not, interleaved or IQF.
• Strisce, dadi/cubetti, bottoni, in blocchi o 
surgelati individualmente.
  Strips, dices / cubes, buttons, in block or IQF.
• Macinato / polpa lavata, in blocchi. / 
Minced or pulp, blocks
• Surimi / Surimi-base.
• Alette crude o cotte, con / senza pelle, in 
blocchi.
  Wings, raw or boiled, with skin on / off, blocks.
• Tentacoli senza occhi né becco, senza “unghie”, 
con o senza ventose, crudi o cotti, interi o a 
fette, in blocchi.
  Tentacles, without beak, eyes and “nails”, with or
  without suction cups, fresh or boiled, whole or sliced,
  in blocks.
• Hamburger, nuggets e bastoncini impanati.
  Nuggets, burgers or pre-formed breaded, IQF pieces
  in retail pack.

In scatola / Canned
• Pezzetti (cubetti) in acqua e sale o olio 
vegetale, scatolette di tipo 1 lb tall o ½ lb tuna.
  Tid bits in brine or vegetable oil, tall cans of 1 lb or  
  ½ lb tuna.
• Tentacoli a fette in olio di vegetale, d’oliva, di 
girasole o in salse speciali. In scatolette di tipo ½ 
lb, 1/4 club.
  Sliced tentacles in vegetable oil, olive oil,
  sunflower oil; or special sauces. Cans: ½ lb, ¼ club.

Essiccato / Dried
• Filetti essiccati./ Dried fillets.

Farina di calamaro gigante / Giant squid meal
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Prodotti lavorati
Processed products 

Polpo
Common octopus

Origine / Origin
Pescato / Sea catch 

Altri nomi / Other names
Pulpo/ Pulpo común
Pieuvre
Tako
Polvo 

Distribuzione geografica /
Geographical distribution
Tumbes - Tacna

Composizione chimica e valori nutrizionali
Chemical and nutritional composition

Proprietà  / Compound            Valore medio (%) / Average (%)

Umidità / Moisture 79.6

Grassi / Fat 0.8

Proteine / Protein 15.7

Sali minerali / Ash 1.4

Calorie / Calories (100 g) 79.6

Prodotti / Products
Surgelato / Frozen
• Pulito, eviscerato, senza becco né occhi, in 
blocchi o lavorato a fiore IQF / IWP.
  Clean, eviscerated without beak and eyes, IQF, IWP,
  “flower type” or block.
• Intero in blocchi. / Whole round.

Octopus mimus

Cefalopode / Cephalopods
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Prodotti lavorati
Processed products 

Leukoma thaca
Transennella panosa

Mollusco / Molluscs

Origine / Origin
Pescato  / Sea catch 

Altri nomi / Other names
Leukoma thaca: Almeja, Taca, Taca clam,
Palourde taca.
Transennella pannosa: Almeja marinera,
Almeja fina, Concha blanca, Almeja del Pacífico, Almejitas, 
White clam, Palourde, Vongole.
Tivela lessonii: Almeja piojosa, Tivela clam,
Tivele blanche.
Gari solida: Almeja blanca, Almeja del Pacífico,
Culengue, White clam, Pacific clam, Hamaguri.

Distribuzione geografica /
Geographical distribution
Leukoma thaca: Trujillo (Chicama) - Tacna.
Transennella pannosa: Piura (Bahía Sechura) - Tacna.
Tivela lessonii: Punta Telégrafo, Negritos, Paita,
Sechura, Bahía Nonura (Piura), Pimentel (Chiclayo).

Gari solida: Piura (Talara) - Tacna.

Composizione chimica e valori nutrizionali
Chemical and nutritional composition

Prodotti / Products
Surgelato / Frozen
• Carne pulita, precotta, IQF, suddivisa in pezzi in 
base ai kg.
  Clean meat, pre-cooked, IQF or block, graded by
  pieces per kg.
• Intera, depurata, IQF, suddivisa in pezzi in base 
ai kg.
  Whole (shell on), sand removed, IQF, classified in
   pieces per kg.

In scatola / Canned 
• Carne pulita, in salamoia, in scatolette di tipo 
tall 15 oz x 24.
  Clean meat, in brine, tall cans 15 oz x 24. 

Vongola
Clams

Tivela lessonii
Gari solida

Proprietà / Compound             Valore medio (%) / Average (%)

* I dati si riferiscono alla Transennella panosa.
  Data pertaining to Transennella panosa.

Umidità / Moisture 83.20

Grassi / Fat 1.80

Proteine / Protein 10.70

Sali minerali / Ash 2.40

Calorie / Calories (100 g) 66.6
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Prodotti lavorati
Processed products 

Lumachina 
di mare
Topshell

Origine / Origin
Pescato / Sea catch 

Specie / Species
Thaisella chocolata (Thais chocolata): Caracol plomo, Top 
shell, Sea snail.
Malea ringens: Caracol bola, Cask shell.
Sinum cymba: Caracol babosa, Abalon, Moon snail,
Moon shell.
Hexaplex brassica: Caracol piña, Caracol repollo,
Cabbage murex, Rock shell. 

Distribuzione geografica /
Geographical distribution
Thaisella chocolata: Piura - Tacna.
Malea ringens: Tumbes (Puerto Pizarro) - Lambayeque 
(islas Lobos de Tierra y Lobos
de Afuera).
Sinum cymba: Tumbes - Pisco.
Hexaplex brassica: Tumbes - Piura (Paita).

Composizione chimica e valori nutrizionali
Chemical and nutritional composition

Mollusco / Molluscs
Thaisella chocolata
Malea ringens

Sinum cymba
Hexaplex brassica

Prodotti / Products
Surgelato / Frozen
• Carne precotta (5’ / 35’), IQF, suddivisa per 
dimensione (pezzi/kg), in buste di polietilene 
da 5 kg e in scatoloni da 20 kg (5’) o in buste di 
plastica da 25 kg (35’).
  Eviscerated and pre-cooked meat (5’ / 35’) IQF meat,
  graded by pieces per kg, in poly bag of 5 kg and
  master carton of 20 kg (5’), or in poly bag of 
  25 kg (35’).

In scatola / Canned 
Carne pulita, in acqua e sale, suddivisa per 
dimensione, in scatolette di tipo tall 15 oz x 24.
  Clean meat in brine, graded by pieces, tall cans
  15 oz x 24.

Proprietà / Compound              Valore medio (%) / Average (%)

* I dati si riferiscono alla Stramonita chocolata
  Data pertaining to Stramonita chocolata.

Umidità / Moisture 68.3

Grassi / Fat 0.4

Proteine / Protein 20.6

Sali minerali / Ash 2.8

Calorie / Calories (100 g) 120



Disponibilità
Availability
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Prodotti lavorati
Processed products 

Mollusco / Molluscs

Capasanta
Scallops

Argopecten purpuratus

Origine / Origin
Allevato  / Aquaculture 

Altri nomi / Other names
Concha de abanico
Vieira
Peruvian scallops 
Cappesante

Pètoncles

Distribuzione geografica /
Geographical distribution
Piura (Paita) - Tacna

Composizione chimica e valori nutrizionali
Chemical and nutritional composition

Ostión
Coquille Saint-Jacques
Hotate gai

Prodotti / Products
Fresco - refrigerato / Fresh - refrigerated
• Carne (muscolo adduttore), senza conchiglia, 
suddivisa per dimensione (pezzi/lb).
  Meat, roe off, graded by pieces per pound.

Surgelato / Frozen
• Carne (muscolo adduttore), con o senza 
conchiglia, IQF, suddivisa per dimensione. Pezzi/
lb: 10-20, 20-30, 20-40, 30-40, 40-60.
  Meat, roe on / roe off, IQF, size graded by pieces per
  pound. Pieces/lb: 10-20, 20-30, 20-40, 30-40, 40-60.
• Mezza valva, carne con o senza conchiglia, IQF, 
in buste di plastica da 6 o 12 pezzi e scatoloni 
da 144 pezzi.
  Half shell, roe on / off, IQF, in poly bags of 6 or
  12 pieces and master carton with 144 pieces.
• Capasanta con conchiglia in salse speciali 
(bretone, normanna, al pomodoro ecc.) in buste 
trasparenti e scatoloni.
  Roe on scallops in special sauces (bretonne,
  normando, tomato, etc.) in transparent poly bags
  and master carton.

Proprietà  / Compound             Valore medio (%) / Average (%)

Umidità / Moisture 79.3

Grassi / Fat 1.6

Proteine / Protein 13.0

Sali minerali / Ash 2.8

Calorie / Calories (100 g) 96



Disponibilità
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Prodotti lavorati
Processed products 

Cannolicchio 
oceanico
Razor clams

Ensis macha

Mollusco / Molluscs

Origini / Origin
Pescato  / Sea catch

Altri nomi / Other names
Navajas
Razor clams
Jackknife clams
Sea asparagus
Couteau courbé 

Distribuzione geografica /
Geographical distribution
Chimbote (Casma y Samanco) - Huacho

Composizione chimica e valori nutrizionali
Chemical and nutritional composition
Proprietà / Compound            Valore medio (%) / Average (%)

Umidità / Moisture 77.8

Grassi / Fat 0.4

Proteine / Protein 13.0

Sali minerali / Ash 1.9

Calorie / Calories (100 g) 83.2

Prodotti / Products
Surgelato / Frozen
• Carne con mantello, depurata, precotta, IQF o 
in blocchi, confezionata in pezzi al kg.
  Meat with fringle, sand removed, pre-cooked, IQF or
  block, graded by pieces per kg.
• Intera, depurata, IQF, confezionata in pezzi al 
kg.
  Whole (shell on), sand removed, IQF, graded by
  pieces per kg.

In scatola / Canned
• • Carne pulita, in acqua e sale, in scatolette di 
tipo tall 15 oz x 24.
  Clean meat, in brine, tall cans 15 oz x 24.
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Tellina del 
Pacifico
Baby clams

Donax obesulus / Donax peruvianus

Mollusco / Molluscs

Origine / Origin
Pescato  / Sea catch

Altri nomi / Other names
Palabritas
Baby clams
Concha mariposa
Coquina
Tellinas
Olive peruvienne
Asari

Distribuzione geografica /
Geographical distribution
Tumbes - Tacna

Prodotti / Products
Surgelato / Frozen
• Carne pulita, depurata e cotta, IQF o in blocchi, 
confezionata in pezzi al kg.
  Clean meat, sand removed, pre-cooked, IQF or block,
  graded by pieces per kg.
• Intera, depurata, IQF, in pezzi al kg.
  Whole (shell on), sand removed, IQF, graded by
  pieces per kg.
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Prodotti lavorati
Processed products 

Mazzancolla 
tropicale
Whiteleg shrimp

Litopenaeus vannamei

Crostaceo / Crustaceans

Origine / Origin
Allevato / Aquaculture

Altri nomi / Other names
Langostino blanco 
Gamba
Gamberetti

Distribuzione geografica /
Geographical distribution
Tumbes - Piura

Composizione chimica e valori nutrizionali
Chemical and nutritional composition

Proprietà / Compound             Valore medio (%) / Average (%)

Umidità / Moisture 83.8

Grassi / Fat 0.8

Proteine / Protein 14.5

Sali Minerali / Ash 1.1

Calorie / Calories (100 g) 89

Prodotti / Products
Surgelato / Frozen
• Code con guscio, crude o precotte.
  Headless, shell on, raw or cooked.
• Code sgusciate (senza guscio o solo con 
l’ultimo segmento), crude o precotte.
  Headless, shell off, raw or cooked.
• Code sgusciate e devenate, taglio a farfalla 
lungo l’asse dorsale.
  Peeled and deveined (P&D), butterfly cut along
  dorsal axis.
• Intere con guscio. / Whole, shell on.
• P&D (sgusciate e devenate), PUD (sgusciate 
ma non devenate), PTO (coda sgusciata), con 
coda, senza coda, facili da sgusciare.
  P&D, peeled without deveining (PUD), peeled 
  tail (PTO), tail on, tail off, easy to peel.
• Spiedini. / Skewers.

Camarón patiblanco
Crevette pattes planches
Ebi
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Prodotti lavorati
Processed products 

Uova di 
pesce
Roes

Altro / Others

Altri nomi / Other names
Uova di pesce volante  / Flying fish roes
(Golden caviar, Tobiko)
Uova di lampuga  / Mahi-mahi roes
Uova di merluzzo  / Hake roes

Prodotti / Products
Surgelato / Frozen

Uova di pesce volante / Flying fish roes
• Pulite in blocchi, in scatole da 10 kg x 2 o in 
secchi di plastica da 20 kg.
  Clean in block, in carton of 10 kg x 2 or in plastic
  buckets x 20 kg.

Uova di lampuga / Mahi-mahi roes
• Pulite, dimensioni da 10 a 35 cm, in blocchi o 
IQF, in scatole da 20 kg.
  Clean, 10–35 cm size, block or IQF, in carton x 20 kg.

Uova di merluzzo / Hake roes
• Pulite, IQF, in scatole.. / Clean, IQF, in carton.
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Altri prodo�i a 
valore aggiunto

Other value-added products
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Altri prodotti a valore aggiunto
Other value-added products

Spiedini
Seafood skewers

Prodotti / Products
• • Spiedini di mazzancolle tropidali, calamari, 
capesante o lampuga.
  Skewers of whiteleg shrimp, loligo squid, scallop
  or mahi-mahi.
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Misto 
mare
Seafood mix

Altri prodotti a valore aggiunto
Other value-added products

Prodotti / Products
 • Frutti di mare con o senza pezzetti di pesce, IQF.
  Shellfish portions, combined or not with fish, IQF.
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A bastoncini e 
impanati
Pre-formed
and breaded

Altri prodotti a valore aggiunto
Other value-added products

Prodotti / Products
• Polpa di pesce condita e precotta, impanata o 
meno, a bastoncino o altre forme.
  Fish meat seasoned and pre-cooked, breaded
  or not, with specific shape.
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Polpa di 
granchio
Crabmeat

Altri prodotti a valore aggiunto
Other value-added products

Composizione chimica e valori nutrizionali
Chemical and nutritional composition 

Proprietà / Compound              Valore medio (%) / Average (%)

Umidità / Moisture 75.2

Grassi / Fat 0.6

Proteine / Protein 19.8

Sali minerali / Ash 3.3

Calorie / Calories (100 g) 118

Prodotti / Products
Fresco - refrigerato / Fresh - refrigerated
• Carne (polpa) e parti in confezioni di plastica da 
1 lb, in scatole di polistirolo e scatoloni.
  Meat and parts in plastic pots of 1 lb, in styrofoam
  and master carton.

Surgelato / Frozen
• Carne (polpa) pastorizzata in buste di polietilene 
da 1 lb sottovuoto, in scatoloni da 50 lb.
  Pasteurized meat in poly bags of 1 lb, vacuum   
  packed and in master carton of 50 lb. 
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Altri prodotti a valore aggiunto
Other value-added products

Surimi
Surimi

Composizione chimica e valori nutrizionali
Chemical and nutritional composition 

Prodotti / Products
Surgelato / Frozen

Surimi di calamaro gigante / Giant squid surimi
• Confezioni in blocchi da 10 kg e scatolone da 
20 kg.
  10 kg block and 20 kg master carton.

Surimi di acciughe / Anchovy surimi 
• Confezioni in blocchi da 10 kg e scatolone da 
20 kg.
  10 kg block and 20 kg master carton.

Umidità / Moisture

Lipidi / Lipids

Proteine / Protein

Sodio / Sodium
Calorie / Kcal

76 -77 %

0.7 g

14.3 g

1,543.2 mg

91.1

76 -77 %

1.6 g

16.1 g

912.2 mg

106.6

Surimi di 
calamaro 
gigante

Giant squid 
surimi

Surimi di
acciuga

Anchovy 
surimi

Per /         Per 100 g Per /         Per 100 g 

Proprietà 
       Compound 
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